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Die neue Frische-Kooperation: Dipmann Gemuseprodukte und BRESC B. V.

Frisch und knackig trifft optimalen Gebrauchskomfort: Mit der Kooperation der beiden
marktfiihrenden Unternehmen Diipmann Gemiiseprodukte und BRESC B. V. aus den Niederlanden,
steht der Nahrungsmittelindustrie in Deutschland ein Frischesortiment zur Verfiigung, dass der
Kreativitat in der Produktentwicklung ordentlich Schwung verleiht.

Gemiseverarbeitung vom Feinsten und das gleich tonnenweise. Daflir steht Dipmann
Gemiuseprodukte im westfdlischen Marienfeld. Ob geschalt, gehackt oder geschnitten, mariniert oder
natur, frisch, als Tiefkiihlware oder Trockenprodukt — Diipmann verarbeitet in hochster Qualitat die
unterschiedlichsten Gemiiseprodukte fiir die industrielle Fleischverarbeitung und
Feinkostproduktion. Seit dem 1. Januar 2012 setzt Diipmann durch die Kooperation mit dem
niederlandischen Produzenten fiir Knoblauch- und Krauterplrees BRESC auf eine starke
Partnerschaft. Dipmann erweitert damit sein Produktportfolio fiir Industriekunden um kihlfrische
Geschmacksverfeinerungen wie Knoblauch- und Krauterpurees, Gewiirzmischungen oder Pestos. Ob
flr Grill-Spezialitaten, kiichenfertige Fleischgerichte oder als kulinarische Geschmacksverfeinerung —
die gebrauchsfertigen und kiihlfrischen Plrees geben Ideen fiir frische Fertigprodukte neuen
Spielraum. Dipmann und BRESC sichern sich mit ihrer Partnerschaft auch die Stellung als wichtiger
Direktimporteur von Knoblauch auf dem Weltmarkt, wovon die europdischen Industriekunden und
der GV in Menge und Preis gleichermaRen profitieren. BRESC bedient wie bisher mit seinen
Produkten den GV-Bereich, Diipmann tGbernimmt den Vertrieb, Logistik und Service an die
Nahrungsmittelindustrie und bietet Gebinde bis zu 10 kg an. AulRerdem kénnen Rezepturen und die
Produktion der Knoblauch- und Krauterpiirees individuell an die Anforderungen der Kunden
angepasst werden. Denn beide Unternehmen verfligen liber eine lange Erfahrung in der Auswahl,
Verarbeitung und Veredelung von frisch geerntetem Gemise. Qualitdt und Geschmack haben dabei
hochste Prioritat. Kreative Produkte, frische Ideen und Geschmack pur — mit der Frische-Kooperation
von Diipmann und BRESC sind die lebensmittelverarbeitende Industrie und die GrofRverbraucher auf
der leckeren Seite!

Weiteres druckfahiges Bildmaterial ist verfligbar.

BU Bild Bresc_Anuga 2011: Prasentierten die Frischekooperation auf der Anuga 2011: Joost van
Schilp, Leiter Industriebereich BRESC, und Andreas Fust, Verkaufsleiter Dipmann Gemiiseprodukte.

Weitere Informationen:

Der Traditionsbetrieb Dipmann mit Sitz im ostwestfalischen Marienfeld ist ein deutschlandweit fihrender
Anbieter unterschiedlichster Gemuseprodukte fiir die Lebensmittelindustrie. Bereits 1867 wurde das
Unternehmen gegriindet, das seit 1972 in seiner heutigen Struktur tatig ist. Zur umfangreichen Produktpalette
zahlen neben Zwiebeln, Knoblauch, Paprika, Mohren, Kartoffeln und Schlangengurken auch weitere
Tiefklhlgemise sowie mediterrane Spezialitaten. In der 4. Generation steht Dipmann Gemiseprodukte fur
hochste Qualitdt und Frische, eine kreative Produktentwicklung, moderne Nachhaltigkeit sowie einen flexiblen,
zuverlassigen Kundenservice.
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